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GRILL-AKTION 3
Premium für den Grillrost


Fleisch
· Hochwertige Zuschnitte vom Rind wie 
Rib-Eye-Steak, Rumpsteak, T-Bone-Steak, Chateaubriand
· Hochwertige Zuschnitte vom Schwein, auch vom Iberico-Schwein oder Livar-Schwein (Filet, Spare Ribs, Nacken)
· Hochwertige Zuschnitte vom Lamm, z. B. auch vom Limousin-Lamm oder Vogelsberger Lamm
· Hochwertiges Geflügel wie Schwarzfederhuhn, Perlhuhn, 
Barberie-Ente

· Spezialitäten wie Straussenfleisch, Springbock etc.

Fisch
· Süsswasserfische: Forelle, 
Lachs, Pangasius 

· Meeresfische: Thunfisch, Kabeljau, Steinbutt, Dorade, Seelachs
· Meeresfrüchte wie Tintenfische, Garnelen, Langusten, Hummer

Gemüse
· Salate der Saison
· Verschiedene Grillgemüse wie Zucchini, Auberginen, Artischocken, Paprika, Maiskolben
· Festkochende Kartoffel-Sorten
· Verschiedene Zwiebel-Sorten 
(Schalotten, Rote Zwiebeln)

Mopro 
· Kräuterbutter 

· Tzatziki
· Sour Cream, Kräuterquark
· Dips (versch. Sorten)


Feinkost
· Premium-Feinkostsalate wie 
Eismeergarnelen in Dillsauce etc.
· Senf – von mild bis scharf
· Grillsaucen, Grillmarinaden 
· Grillgewürze
· Essig und Öle in Premium-Qualität

Brot und Backwaren
· Verschiedene Brotsorten wie Holzofenbrot, Walnussbrot, Steinofenbaguette mit Röstzwiebeln etc
· Verschiedene Brötchensorte

 Getränke
· Premium-Biere

· Premium-Weine

· Prosecco, Sekt, Cava in 

Premium-Qualität

· Premium-Spirituosen

· Wasser (versch. Sorten)

· Cola, Limonade

· Fruchtsäfte, Fruchtschorlen

· Eistee (auch gekühlt) 
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